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Inventia se refera la un procedeu de obtinere a colorantului natural glucozida de cianidina, care poate fi utilizat in industriile
alimentara si farmaceutica.

Procedeul, conform inventiei, include extragerea colorantului din fructe de scoruse negre cu solutie apoasa continand 50% vol.
etanol si 1,25% mas. HCI, diluarea extractului cu apa, tratarea cu sulfocationit in H-forma la 209C timp de 90 min, desorbtia
colorantului din cationit in conditii dinamice cu solutie apoasd contindnd 60% vol. etanol si 1,5% mas. HCI la 50...60°C,
trecerea eluatului prin coloana cu anionit in OH-forma, distilarea lui in vid, filtrarea, concentrarea in vid la presiunea de pana la
100 Pa, diluarea concentratului cu etanol si uscarea lui pana la obtinerea colorantului cristalin.
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